Menu BIOHEBDO

Du 13/04/2026 au 17/04/2026

L RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

1 produit bio/jour + 1T menu bio / semaine
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Saint-Nectaire  la coupe

AOP Rondelé nature BIO

Petit suisse nature Saint-Méret BIO Fromage blanc

Camembert a la coupe Carré ligueil a la coupe Yaourt Local ETREZ Cantadou

Laitages

Compote pomme/banane

. Gateau a la noix de coco
maison (pommes BIO)

Pomme BIO Créme dessert vanille Fraises (sous réserve)

2 Kiwi Liégeois au chocolat Banane

Desserts

Pour tous les
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© Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.

@ Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande

% Plat avec du porc @ Plat complet
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